« FORESTIA

Cocina Local

En Forestia Cocina Local elaboramos cada plato con ingredientes frescos y locales de los
productores de la regién, nuestro compromiso no solo estd con los sabores auténticos, sino
también con las practicas responsables que respetan nuestro entorno.

Aqui creemos que la comida es un momento para compartir y conectar, por eso muchos de
nuestros platos estdn pensados para disfrutarlos en compafia en un ambiente célido y
cercano.

Gracias por elegirnos

@forestiacocinalocal
@ www.forestiacocinalocal.com



TAPEOS

Tapas
Croquetas $33.000 COP
Morcilla, poleo y aji criollo.
Indios $34.000 COP
Tallos, carne oreada, chorreado y pure de remolacha.
Papas Rusticas $36.000 COP
Papas, romesco, jamén vy alioli.
Longaniza $48.000 COP
Longaniza, envuelto y aji criollo.
So Queso Paipa Asado $56.500 COP
Queso fundido con mermelada de tomate y pan de masa madre.
Sides
2 Arroz Campesino $25.000 COP
Arroz blanco, ripio de papa nativa y fideos crocantes.
2 Garbanzos Endiablados $27.000 COP
Guascas y aji dulce.
S~ Naco de Papa $31.000 COP
Chimichurri, demi-glace y chips de papa.
Se Ensalada de Tomates Frescos Orgdnicos $33.000 COP
Tomates orgdnicos con yogurt griego.
2 Ensalada de la Casa $33.000 COP
Mix de lechugas con vinagreta de tomate.
S Tamal de Calabaza $34.000 COP

Orellanas, legumbres, espinaca y mani.

*Incluye ipoconsumo, no incluye propina S Vegetariano
5

Tapeos y acompafiamientos



FUERTES

Mains

o Milanesa de Berenjena $59,000 COP
Puré de hongos con romesco.

Para compartir, 3 personas

Medio Pollo Criollo $114.000 COP
Glace de panela con mazorca.

Para compartir, 3 personas

Canelones de Trucha $117.000 COP
Pasta fresca con trucha ahumada y quesos.
Para compartir, 2-3 personas

Estofado de Murillo al Horno de Leia $120.000 COP
Murillo de res con vegetales.
Para compartir, 3 personas

Arroz Meloso $120.000 COP
Conejo con arroz y chuguas.

Para compartir, 2 personas

Porchetta $135.000 COP
Coliflor con espinaca asada.
Para compartir, 2-3 personas

Lomo al Trapo

Salsa bearnesa y demi-glace.

Para compartir, 2 personas (400 gr) $116.000 COP
Para compartir, 4 personas (700 gr) $207.000 COP

Cowboy Steak $170.000 COP
Chuletdn con chimichurri de cebolla.

Para compartir, 2 personas

Paleta de Cordero $240.000 COP
Cerveza, ocafieras, hinojo y durazno.

Para compartir, 3 personas
Especial de Parrilla $350.000 COP

Corte parrillero de res —pregunte por la disponibilidad de la pieza—
Para compartir, 2-3 personas

*Incluye ipoconsumo, no incluye propina S@ Vegetariano

Fuertes



POSTRES

Sodas Artesanales

Passifloras

Fermentados

Desserts
Merengue $25.000 COP
Yogurt de cabra, Feijoa.
Mantecada $25.000 COP
Crema batida con ron y jalea de guayaba.
Esponjado de Curuba $25.000 COP
Curuba con salsa inglesa y streusel de maiz.
Torta de Queso $25.000 COP
Chicharrén de cuajada.
Drinks
Bebidas no Alcohélicas Cervezas
Agua sin gas $7.000 coP Cerveza Patriota de Samaca, Rubia 330 ml $18.000 COP
Agua con gas $7.000 COP Cerveza Patriota de Samacd, Roja 330 ml $18.000 COP
Limonada de la casa $9.000 COP Cerveza Patriota de Samacd, Durazno 330 ml $18.000 COP
Limonada de mango viche $9.500 COP Cerveza Corona Cero $18.000 COP
Jugo de temporada en agua $12.000 COP Cerveza Hisca IPA de Villa de Leyva 330 ml $30.000 COP
Jugo de temporada en leche $14.000 COP Cerveza Datura de Bogot4, Belgian Strong 750 ml  $65.000 COP
Refajo 2 Personas 4 Personas
Ciruela criolla $13.000 COP Refresco Especial de la Casa, Cerveza $35.000 COP $70.000 COP
. . . y Aguardiente.
Ciruela criolla y pimienta dulce.
#13.000 COP Bebidas Calientes
Maracuyd, gulupa y carambolo.
Antioxidant $13.000 COP Espresso $8.000 COP
ntioxidante .
o ) Espresso Doble $12.000 COP
Pera, [imén y hojas de albahaca.
A del veci $13.000 COP Café Americano $9.000 COP
raz del vecino .
9 , , Latte $9.000 COP
Agraz, anis estrellado, limdn.
Soda de Cidré $13.000 COP Capuccino $9.000 COP
oda de Cidrén .
) ) o Macciato $9.000 COP
Cordial de Cidrén con uva verde y limén, azucar. .
. B Aromitica $8.000 COP
Feijoa de la Montafa $13.000 COP .
Fei o . De frutas y aromaéticas de temporada.
eijoa de la montafia con zumo de limén.
Bebida Especial de la Casa (Guarapo Artesanal) $15.000 COP
$13.000 COP

Kombucha

Postres y bebidas



COCTELES

Gin Macerado en frutos del Monte, Almibar de

Limonaria, zumo de limén mandarino, Top de Soda.

Coctels
Cécteles Clasicos Cécteles de autor
Dry Martini $40.000 COP Paipa martini $43.000 COP
Gin, Vermuth Extra Dry. Gin macerado en queso Paipa, Vermouth
Extra Dry, Queso Paipa.
Manhattan $40 000 COP %, Q &
Jack Daniels, vermuth roso, Amargo de Angosturas. . .
Passiflora margarita $43.000 COP
Old Fashioned $40.000 COP Tequila macerado en passifloras, Triple Sec, Zumo
Whisky Red Label, Amargo de Angosturas, Azlcar. : de limén mandarino con sal de gulupa.
Aperol Spritz :
P P . . . $43.500 COP Negroni sour $43.000 COP
Aperol, Prosecco, Terminado con rodaja de naranja. . Gin, Campari, Vernuth Rosso, Zumo de
Moscow Mule limén Mandarina, clara de huevo, Sirope Simple.
Vodka, Zumo de Limén, Sirope Simple, Terminado $45.000 COP
Ginger Beer. Espresso Quincha $43.000 COP
o Pal Brandy de Quincha, Café Espresso, Licor de Café,
axaca Faloma 550'000 cop Sirope Simples
Mezcal, Zumo de Limén, Sirope Simple, terminado :
con Sparkling de Toronja.
La Pijifiera $43.000 COP
i 50.000 COP :
Pisco Sour s Ron, Triple Sec, Zumo de Limén, Mandarina en
Pisco, Zumo de Limén, Clara de Huevo, Sirope Simple. Trozo, Hojas de Hierbabuena
Negroni $55.000 COP .
Campari, Vermouth Rosso, Gin. Capricho $43.000 COP
Amarete, Sirope de pasiflora, Gin, Zumo
Cécteles de autor de limon.
Chiminigagua (creador) $44.000 COP
Gin, Shrub de Pifia y Manzanilla, Sirop
Simple, Zumo de Limdn, Sal de la Casa.
Tumbaga (aleacién) $44.000 COP  Sangrias (4 Personas)
Ron local Macerado en Pifia Ahumada, almibar de
Habas, Zumo de Limén mandarino, clara de huevo y Tinta $145.000 COP
Vino Tinto, Almibar de Romero Andino, zumo de
Vermuth de Agraz. > >
naranja, soda, manzana roja, moras y fresas.
Maria del Carmen (herencia) $44.000 COP Blanca §145.000 COP
Viche macerado en hojas de Té Verde, Zumo de lulo, Vino Blanco, Almibar de Limonaria y Frutas de .
Hojas de Hierbabuena, Sirop Simple. Temporada’
Pompdn (jeque) $44.000 COP

Cocteles



VINOS

ESPUMOSO
Bisol 1542, Italia, Prosecco

Oro Venetto, Italia, Prosecco
Juve Camps, St. Sadurni de Annoya, Espafa, Cava

Taittinger, Champafa, Francia, Champana

BLANCO

Cantina Colli, Colli Euganei, Italia, Pinot Grigio
Gérard Bertrand, Coteaux de Narbonne, Francia, Suavignon Blanc

Marrenon, Provence, Francia, Vlogner

ROJO
Rutini Wines, Valles de Ucco, Argentina, Malbec
Montes Merlot, Valle de Colchagua , Chile, Merlot
Gérard Bertrand, Coteaux de Narbonne, Francia, Blend, Cab Suavignon
Carpinnetto, Toscana, Italia, Blend

Chateau St Michelle, Washington State, USA, Cab Suavignon

ROSADO

Altavista, Mendoza, Argentina, Rosé Malbec

Y

Copa

$38.000 COP
$45.000 COP

$27.000 COP

$35.000 COP

Wines

Botella

$160.000 COP
$175.000 COP
$234.000 COP
$650.000 COP

$125.000 COP
$145.000 COP
$210.000 COP

$125.000 COP
$145.000 COP
$175.000 COP
$180.000 COP
$275.000 COP

$275.000 COP

Vinos



LICORES

WHISKY
JW Red Label

Jack Daniels

Old Parr 12 afios
Buchanans
Glenlivet 12

Old Parr 18 afos

GINEBRA

Gordon

Tanqueray

TEQUILA / MEZCAL
Siete Misterios
Don Julio Blanco

Don Julio Reposado
Don Julio 70

RON
Ron Boyacd

Zacapa 12

Hechicera

?

Copa

$20.000 COP
$20.000 COP
$22.000 COP
$25.000 COP
$25.000 COP
$56.000 COP

$20.000 COP
$25.000 COP

$35.000 COP
$42.000 COP
$51.000 COP

)

Botella

$200.000 COP
$300.000 COP
$325.000 COP
$370.000 COP
$400.000 COP
$835.000 COP

$278.000 COP
$345.000 COP

$500.000 COP
$625.000 COP
$760.000 COP

$80.000 COP $1.200.000 COP

$25.000 COP
$25.000 COP
$32.000 COP

$150.000 COP
$370.000 COP
$470.000 COP

AGUARDIENTE

Lider
Onyx Amarillo

VODKA

Smirnoff

OTROS
Quincha

Destilado de Agraz

POUSEE - CAFE
Amareto
Baileys
Vermuth dry

Vermuth bianco

Vermuth rosso
Viche
Campari

Liquores

?

Copa

)

Botella

$10.000 COP  $120.000 COP
$15.000 COP  $178.000 COP

$25.000 COP  $217.000 COP

$22.000 COP $325.000 COP

$12.000 COP
$12.000 COP
$20.000 COP
$20.000 COP

$20.000 COP
$20.000 COP
$20.000 COP

Licores



